Zelenina grilovana

Kulinarsky institut

Ingredience
* olej olivovy — 2 dI * rajce
 cuketa » Varené brambory
» Porek e parmezan
 ¢esnek » Tymian, sQl, pepf

« Cervena a zluté paprika,

Postup

Zeleninu ocCistime a nakrajime na pozadovany tvar (aby byla akorat na vidlicku). Na panvi
rozpalime olivovy olej a vSechnu zeleninu spolecné s tymidnem ogrilujeme. Ogrilovanou
zeleninu dame do velkého pekéce, kde ji dochutime soli a pepfem a lehce promichame. Navrch
posypeme hoblinami parmezéanu.

Druhd moznost je, Zze veskerou ocisténou zeleninu ddme do pekace, posypeme nasekanymi
bylinkami co dim dé (pazitka, tymian, oregano, libecek, petrzel) osolime, zakapeme
prfimérenym mnoZstvim olivového oleje a ddme péci do trouby predehraté na 200 st. C.
Peceme, dokud zelenina nezmékne.
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