Zebirka na rybizu

Apetit 11/2008 - pro 4-6 osob

Ingredience
* 350 g rybizové zavareniny * olej slunecnicovy — 2 lzice
» 250 ml vinného octa » morska sil, pepr
* 2 strouzky drceného ¢esneku « 1 kg veprovych zebirek
Postup

V mise dobfe promichame marmeladu se vSemi ostatnimi ingrediencemi. Marinddou potfeme
zebirka a nechdme dvé hodiny odlezet. Troubu predehrejeme na 150 st. C, Zzebra polozime kosti
nahoru do pekace s rostem a peleme pfrikryté 4 hodiny (kazdou hodinu potirdame vypekem).
Odklopime a pe¢eme do zméknuti.
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