Veprové panenky plnéné

Ingredience
* Veprovd panenka * smetana
* slanina * Chilli omacka
» SuSend rajcata * parmezan
Postup

Veprovou panenku rozpllime a vareckou udéldme uprostred tunel, jako kdyz chystdme parek v
rohliku. Maso naplnime slaninou a suSsenymi raj¢aty a panenku prudce opec¢eme. Pak ji
nakrajime na platky, ty naskldddme do zapékaci misky, zalijeme smetanou s chilli omackou a
dalSimi suSenymi raj¢aty nakrajenymi nadrobno. Nakonec posypeme parmezanem a zapékame
v troubé zhruba 20 minut.
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