Veprové koleno pecené se zeleninou

Tv paprika

Ingredience

* Veprové koleno * Jablko
e Zelenina (fepikaty celer, mrkev apod.) * sl
* Bilé vino

Postup

Uvarime koleno a mezi tim na oleji osmahneme na vétsi kousky nakrajenou zeleninu. Osolime.
Zeleninu ddme do pekacku, na ni polozime uvarené koleno, podlijeme vyvarem z kolena a
trochou bilého vina. Pfikryjeme alobalem a pe¢eme asi 25 minut s 1 jablkem nakrdjenym na
vétsi kousky pri 190 st.C. Pak alobal odkryjeme a dopékame asi 30 minut az se utvori klrka.
Pekal vyndame, opét prikryjeme alobalem a nechdme dojit. Podavame s americkymi
bramborami.
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