Vanocni ty¢inky macené v cokoladové
poleveée

Ingredience
tésto
* mouka hladkd — 250 g e cukr moucka — 50 g
* maslo — 150 g » 50 g nastrouhanych vlasskych orech(

e Zloutek — 1

poleva
* mdslo — 50 g » 100 g kostkového cukru
e kakao — 10 g e voda — 0,125 |
Postup

Smichame ingredience na tésto, dobre propracujeme a ddme vychladit. Pak rozvalime na ¥2 cm
silny plat a radylkem vykrajime ty¢ky. Pe¢eme v predehraté troubé do rlZzova. Zméklé maslo
utfeme s kakaem, za stdlého trfeni pfiddame cukr svarfeny s vodou na nitku. Jakmile poleva
tuhne, namacdime tycinky.
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