Vanocni plnéné orechy |
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Ingredience

Tésto

* mouka hladkd — 150 g
* mdslo — 110 g
e cukr moucka — 90 g

krém

e vejce — 1
e cukr moucka — 150 g

Postup

45 g mletych ofechd
cukr vanilkovy — 1
rum — 1 lzice

kakao — 2 Izice
maslo — 200 g

Téstem plnime ofechové formicky ze % a peCeme v troubé vyhraté na 200 st. C. Nechame
vychladnout. V pare uslehdme vejce s cukrem a kakaem do zhoustnuti. Nechdme vychladnout,
pfidame maslo, vanilkovy cukr a rum. Promichame, vychladime a plnime.
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