Vanocni orechova placka

Dana Horcickova

Ingredience
Na tésto
* mouka polohrubad — 20 dkg e Zloutek — 2
* maslo — 10 dkg  prasek do peciva — 1 Izicka

* cukr krupice — 6 dkg

Na polevu

* 3 bilky uslehat 18 dkg mletych vlasskych orechl
* cukr krupice — 20 dkg

Postup

Z ingredienci na tésto zadélame tésto a to rozprostfeme na vymazany plech. Na jesté syrovou
téstovou placku namazeme pikantni marmelddu (nejlépe rybizovou). Uslehdme bilky, priddme
cukr a ofechy, namazeme na placku a pe¢eme v mirné predehraté troubé. Vlahé krajime na
¢tverecky. Peeme tésné pred vdnocemi, aby neztvrdla.
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