Vanocni kosticky
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Ingredience

Tésto
* mouka hladkd — 45 dkg  prasek do peciva — 1
* méslo — 24 dkg * kakao
e cukr — 10 dkg * trocha mléka

» Zloutek — 2

napln

e zavarlenina  ofechy

Postup

Ze vSech ingredienci, kromé kakaa a mléka zpracujeme tésto. To rozdélime na dvé ¢asti. Do
jedné z nich vpracujeme hodné kakaa rozpusténého v trose vlazného mléka. Z obou tést
rozvéalime stejné placky. Cernou poloZime na plech vyloZzeny pedicim papirem, pomazeme
dzemem a posypeme strouhanymi ofechy. Navrch polozime svétlou placku a upe¢eme. Po
vychladnuti krajime na kostky a polévame bud’ ¢okolddovou nebo rumovou polevou.
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