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Ingredience
Tésto
* ¥ kg kokosu * vejce — 1
* maslo — 0,25 kg * mouka hladkd — 0,5 kg

e cukr — 0,25 kg

krém

1 kokosovy pudink e cukr — 10 dkg

* mléko — 0,25 | « 1 Izici Malibu, tresti

* méslo — 15 dkg * nebo kokosového mléka
Postup

Utvorime tésto a upeceme v troubé na 200 st.C. Na krém uvarime pudink a nechame za
obcasného michani vychladnout, aby se neudélal Skraloup. Méslo, cukr a trest vySlehdme do
pény a k této hmoté priddme, po c¢astech, chladny pudink. Pak mdzeme Spi¢ku omocit v tmavé
nebo bilé ¢okolddé, nechat vychladnout a prdelku omatlat ve zbytku krému a posypat kokosem
obarvenym trochou kakaa.
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