Vanocni florentynky

Mufik
Ingredience
* mouka hladkd — 6 dkg * 10 dkg sekanych mandli
* mléko — 0,125 | « 10 dkg smési rozinek, citronatu nebo
kandovaného ovoce dle chuti
» cukr moucka — 14 dkg * maslo — 6 dkg
Postup

Ve vodni Iazni zahfejeme mléko, pfiddme cukr a vafime asi 15 minut. Pak priddme maslo a
nechame rozpustit. Dale pfiddme mandle, smés kandovaného ovoce a mouku, prohrejeme a
odstavime. Nechdme pres noc vychladnout. Pak Izi¢kou tvorime hrudky, které klademe na
pecici papir, rozmackneme na placi¢ky a vlozime do trouby vyhraté na 150 st.C Peceme do

7 v/

zrZzoveéni, musime hlidat! Po vychladnuti namac¢ime v ¢okolddové polevé.

Zdroj: cilka.eu



