Vanocni cukrovi s bilym vinem

Hanka Bauerova

Ingredience

* mouka hladkd — 25 dkg e Zloutek — 1

» 25 dkg masla nebo Hery * 5 |Zic bilého vina
Postup

Zpracujeme tésto a nechdme asi 1 hodinu odpocivat v lednici. Vyvélime placku silnou asi %2 cm
a vykrajujeme rtizné tvary. Plech vylozime pecicim papirem a cukrovi pe¢eme pri 180 st.C.
Jesté horké obalujeme v mouckovém cukru smichaném s vanilkou.
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