Vajecné zavitky se sunkou

Lida Frantova

Ingredience
* vejce — 4 * pepr
* Sunka — 12-16 platek * méslo — 1 IZice
» olej — 1 Izice * sl

* hor¢ice dijonskd — 1 Izice

Postup

Vaji¢ka uvarime na hnili¢ko (tak, aby se bez poskozeni dala oloupat), zchladime vodou a
oloupeme. Vzdy 3-4 platky Sunky nebo platky uzeného masa polozime pres sebe tak, aby
vznikly Ctyfi Sunkové obdélniky na zabaleni vaji¢ek. 3unku potfeme hof¢ici, posypeme trochou
pepre a vejce obalime. Zapékaci misku vytfeme olejem a zavitky do ni naskldddme spoji doll a
tésné vedle sebe. Povrch potfeme zbylym olejem a peleme asi 15 minut v troubé vyhraté na
220 - 250 st.C dozlatova. Mlzeme podavat s podusenou jarni zeleninou, bramborovou kasi a
pod.
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