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Tvarohová buchta sypaná
Iva Sigmundová

Ingredience
základ

• 3 čtvrtlitrové hrnky polohrubé mouky • prášek do pečiva — 1
• 1 hrnek cukru krystal • mléko — 5,5 hrnek

náplň
• 3 měkké tvarohy • cukr — 1 hrnek
• vejce — 2–3

Postup
Smícháme ingredience určené na základ a ten rozdělíme na poloviny. První rovnoměrně
nasypeme do vymaštěného pekáče a polijeme celou náplní. Posypeme zbytkem sypké směsi a
poklademe tenkými plátky Hery nebo másla. Pečeme při 150 st. C asi hodinu.


