Treskové zavitky

Bylinky 12/2016

Ingredience
* 4 platky morské tresky * kopr
* 4 celistvé velké platky slaniny « citronova stava
* mascarpone * olej
» hrubé mlety pepf * sl
Postup

Platky ryby rozlozime na prkénko, pokapeme citrénovou Stavou, lehce osolime a opepfime.
Platky potfeme mascarpone a posypeme koprem. Od uzsiho konce srolujeme, obalime v slaniné
a upevnime paratkem. Roli¢ky postavime do malého pekacku, do kterého jsme nalili trochu
oleje. Pekacek prikryjeme pecicim papirem a pec¢eme v troubé vyhraté na 180 st. C cca 25 - 30
minut.
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