Tésto piskotové

Jarka Kuchleiové

Ingredience

* mouka polohrubd — 250 g cukr vanilkovy — 1

Citrénova kira z jednoho citrénu
olej — 10 dkg
* vejce — 4 e voda — 10 dkg

e cukr krupice — 250 g

* prasek do peciva — 0,5

Postup

Oddé&lime Zloutky od bilkd, z bilkd uslehdme pevny snih. Zloutky utfeme s cukrem, postupné
priddvame ostatni ingredience, naposledy opatrné vmichdme snih. Piskot pe¢eme cca pfi 150
st. C priblizné 30 minut. Toto tésto Ize pouzit i na babovku.
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