Teleci licka s omackou madeira

Zdenék Pohlreich

Ingredience
* 1 kg telecich licek * olej olivovy
e cibule — 200 g * maslo — 250 g
» 200 g fapikatého celeru « 200 g rajc¢atového protlaku nebo drcenych
rajcat
* mrkev — 200 g * 3 | hovéziho vyvaru
» Cesnek — 20 g * Snitka tymidnu a rozmarynu

1| vina Madeira

Postup

Teleci licka opeCeme po obou strandach na oleji a masle, na vypeku orestujeme zeleninu na
barvu, priddme protlak, bylinky a svarené vino. Zalijeme hovézim vyvarem a varime na velmi
mirném plamenu do mékka. Vhodnou prilohou je kaSe ¢i dusend korenova zelenina.
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