Tatarak z matjesu

Epikure 2016

Ingredience
12 velmi tenkych platk( bagety 1 velkd Cervend cibule (1/2 na kosticky, %
na kolecka)
* 1 okurka * olej olivovy
» 1 svazek kopru * ocet vinny bily
* 12 marinovanych sledich filet{ * sUl, pepr
Postup

Pldtky bagety opec¢eme v troubé do zlatova. Okurku nakrajime na tenké prouzky a nékolik
platkd a ochutime ¢asti nasekaného kopru, olivového oleje, octa, soli a pepre. Filety a pllku
cibule nakrdjime na malé kosti¢ky a smichdme se zbytkem kopru. Na talif naaranzujeme
okurkovy salat a na néj strfidavé navrSime matjesovou smés, platky bagety, okurky a kolecka
cibule. Ozdobime kolelky cibule a kousky kopru.
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