Syrova rolada

Ingredience
zaklad

* 2 ks baleného platkového syru Eidam

cervena kapie
Sunka — 10-15 dkg

e cibule — 1

pomazanka

3 tavené syry napr. Apetito 2 velké kyselé okurky

* a stejné mnozstvi Ramy * sUl, pepr

Postup

Do vrouci vody vlozime bali¢ek syra a povarime, dokud se syr neroztavi. Pak obal rozstfihneme
a syr vylijeme na val, kde z néj vyvalime obdéinik o rozmérech asi 25 x 30 cm. Na négj
naneseme pll pomazanky pripravené z nastrouhanych okurek, na drobné kostky nakrajené
cibule a ostatnich ingredienci. Na pomazanku polozime platky Sunky a prouzky papriky.
Zabalime do tvaru rolady, tu pak do alobalu a ddme ztuhnout do lednice.
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