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Svarene bile vino
Ingredience

* 0,7 | suchého bilého vina
e voda—0,51

* Silny platek pomerance
* 4 hrebicky

* med — 3 Izice

Postup

v/ v

» Kousek celé skorice

* Jedna hvézdicka badyanu

* 2 podrcené tobolky kardamomu
* Silny platek ¢erstvého zazvoru
* 1 dcl calvadosu

Do panve nalijeme mensi ¢ast vina, cca 1 dcl a pfiddme vSechny suroviny kromé calvadosu a
badyénu. Privedeme k varu a kratce povarime. Stdhneme z plotny a nechame pal hodiny
macerovat. Po par minutach priddme badyan. Poté vlijeme zbytek vina, calvados, dobre
promichdme a pomalu varime pri 70 st.C. Pfecedime a servirujeme s platkem pomerance.
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