SuSenky maslové

Ingredience
* mouka hladkd — 275 g e cukr moucka — 60 g
* mdslo — 200 g e cukr vanilkovy — 1

Rozpocet na celé maslo

* mouka hladkd — 344 g e cukr moucka — 75 g
* mdaslo — 250 g e cukr vanilkovy — 1,25
Postup

Nejprve si nechdme hodné zméknout maslo. Poté ho smichame se zbylymi ingrediencemi,
mUzeme pridat strouhanou kéru, suseny zdzvor apod. Z tésta vytvorime 4 valecky o priiméru
cca 4 cm a nechame je prikryté félii pres noc v lednici.(Ale staci i dvé hodiny). Poté vélecky
nakrdjime na asi %2 cm platky, polozime na plech vylozeny pecicim papirem a ddme péci do
trouby rozehfaté na 180 st. C. Pri krajeni Ize na jednotlivé platky obtisknout motiv napf.
razitkem, nebo vidlickou. Pe¢eme asi 10 minut do jemného zrlizovéni. Po vyjmuti z trouby
nechdme susenky jesté 10 minut na plechu, pak teprve ukldddme do vhodné nadoby. Ja je
mam v plechové krabicce.
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