Spagety s razi¢ckovou kapustou

HN magazin

Ingredience
* 500 g Spaget « olej olivovy
» slanina anglickd — 150 g » Cerveny pepf, sl

o Vv

* 500 g rdzickové kapusty

Postup

Do vrouci osolené vody vhodime ocisténé kapusticky zbavené svrchnich listd, po Sesti az osmi
minutach, jakmile zméknou, slijeme. Nez kapusti¢ky vychladnou, ddme varit vodu na Spagety.
Kapusti¢ky nakrajime na Ctvrtiny, pokud jsou opravdu malé, staci na poloviny. Anglickou
slaninu nakrdjime na kosti¢ky a zpénime na nékolika IzZicich oleje ve vétsi panvi. Kdyz slanina
zacne chytat barvu, priddme nakrdjené kapusti¢ky. Ochutime trochou Cerstvé mletého
c¢erveného pepre a pokud je treba, dosolime. Stdhneme plamen a chvili nechdme restovat,
potom priddme na panev slité Spagety, vSe promichdme a servirujeme.
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