Spagety s omackou z bazalky a rajéat
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Ingredience

* 30 sladkych cherry rajc¢at * 30 listk( bazalky

» Cesnek — 3 strouzek * Olivovy panensky olej
Postup

Sest IZic oleje rozehfejeme na panvi, pfiddme celé strouzky ¢esneku a na mirném plamenu
nechdme prohrivat. Rajc¢ata sparime, oloupeme z nich slupku, nasekdme na kousky a pridédme
na panev s nékolika nasekanymi listky bazalky. NezvySujeme plamen a nechame je dusit asi 5
minut. Po dvou minutach z padnve vyjmeme c¢esnek. Mezitim vlozime Spagety do vrouci osolené
vody a nechdme varit na skus. Jakmile jsou hotové, scedime je a prfiddme na panev k raj¢atdm
spolu se zbylou nasekanou bazalkou. Smés na panvi prohazujeme a postupné k ni pridavame
dalsi Ctyfi Izice oleje. Z raj¢at se odpafli voda, omacka zhoustne, zkrémovati a prilne ke
Spagetam. Po minuté odstavime z plamene a servirujeme.
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