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Ingredience
Zluta naplh
* mléko — 0,75 |

* 2 vanilkové pudinky
* rum — 2 lzice

Bila napln

* 2 Slehacky
* cukr vanilkovy — 1

Postup

e cukr dle chuti
* listové tésto

* % sacku zelatiny

Upeleme dva platy z listového tésta. Udéldme Zlutou napln a to tak, ze ze vSech ingredienci
uvarime husty pudink, ktery za ob¢asného michani nechdme vychladnout, aby se neudélal
Skraloup. Poté udélame druhou napln a to tak, ze slehacky uSlehame s vanilkovym cukrem do
tuha. Podle ndvodu uvarime zelatinu a vychladlou ji zamichdme do Slehacky. Nechdme 5 az 7

minut v lednici.

Na vychladly plat tésta natfeme zlutou a na ni bilou vrstvu krému. Prikryjeme druhym platem
tésta. Vrsek pocukrujeme nebo mizeme prelit ¢okolddovou polevou.
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