Salat Nicoise

Ingredience

* 250 g novych brambor * 3 lIzice nakrajenych cernych oliv

» 200 g zelenych fazolovych lusk{ * 300 g tundka ve vlastni staveé

* 300 g rajcat nakrajenych na ctvrtky » Nékolik listh trhané bazalky
Zalivka

» Cesnek — 1 strouzek * olej olivovy — 1 lzice

« ocet vinny ¢erveny — 0,5 IZice « Spetka hnédého cukru
Postup

Brambory vafime v pafe po dobu 15 az 20 minut, dokud nezméknou. Pak je nechame
vychladnout a nakrajime na palky. Lusky také uvarime v pare, ale pouze 4 az 5 minut a poté je
oplachneme studenou vodou, aby zlstaly hezky zelené. Brambory a lusky vloZzime do salatové
misy a priddme ostatni suroviny. Smichdme surovina na zélivku a nalijeme na salat. Na zavér
poklademe tunakem. Servirujeme s chlebem.
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