Salat Cézar

Caesar Cardini

Ingredience
* 2 fimské salaty » 8 nahrubo nakrajenych rezd ancovicek
* olej olivovy — 150 ml e parmezédn — 90 g
» Cesnek — 2 strouzek * vejce — 1
* 5 kraji¢k( toustového chleba * Sal, pepf

* citronova stava — 2 lzice

Postup

Vejce minutu povarfime, na panvi rozehfejeme 4 Izice olivového oleje, pfidame nadrobno
nakrajeny ¢esnek a kostic¢ky toustového chleba bez kilrek a vse za stdlého michani ope¢eme do
zlatova. Listy salatu upravime na misu, zbyvajici olej smichame s citronem, podle chuti osolime
a opeprime. Do zalivky rozklepneme mirné uvarené vejce a vse rozslehdme metlou. Zalivkou
prelijeme salat, promichdme a priddme opeceny chléb s ¢esnekem a nakrajené ancovicky. Vse
promichdme. Nakonec posypeme hoblinami parmezanu.
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