Ryzce marinované (Pappa al pomodoro)

Ingredience
* raj¢e — 0,5 kg * 5 ryzcd
* 4 krajice pseni¢ného chleba « olej olivovy
» ¢esnek — 2 strouzek » Stava z palky citrénu
* 3 listky bazalky * SQl, pepf
Postup

Ryzce nakrajime na platky a nechdme marinovat v dresinku z citrénové stavy a stejného
mnozstvi olivového oleje. Raj¢ata kratce sparime, oloupeme a nakrajime na kusy. Ddme ne
studeny olej s celymi strouzky ¢esneku a nékolika listky bazalky. Lehce osolime. Nechame
teplotu pomalu stoupat, az obsah hrnce privedeme k varu. Chleba nakrajime na vétsi kostky,
lehce pokapeme olejem a ddme péct do trouby, dokud nezezlatne. Ve chvili, kdy zacnou rajcata
v hrnci vrit, prfiddme k nim kostky chleba. Pak vSe nechdme péct v troubé na 150 st. C asi 20
minut. Vyjmeme listky bazalky a strouzky ¢esneku. Poklademe platky ryzcd. Mizeme servirovat
teplé i studené.
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