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Ingredience
* cuketa — 1 * 1 hrnek ryze
* 1 cuketovy kvét * parmezan — 2 lzice
e jarni cibulka — 1 * 1 litr dribeziho vyvaru
* maslo — 100 g * Olivovy olej, pepf, sl
Postup

Na oleji lehce osmazime najemno nasekanou cibulku tak, aby neztmavla. Pak pfidame dvé Izice
nasekané cukety a lehce zarestujeme. Poté priddme ryzi. Kdyz slySime, Ze zacind jemné
praskat, je oprazend tak akorat a pridame dvé sbéracky vyvaru, lehce osolime. Nechame
probubldvat na plotné patnact az dvacet minut, dle druhu ryze. Postupné dolévame vyvar a
michdme. Nakonec prohodime s jednou IZici oleje a Izici cukety, kterou jsme nasekali na drobné
kosti¢ky. Priddme parmezéan, maslo, znovu prohodime, osolime, opeprime a ozdobime kousky
kvétd cukety, které jsme v oleji osmazili jako chipsy.
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