Rajcata zapecena se zelenou strouhankou

Bylinky 8/2016

Ingredience
* rajce — 10 * velkd hrst bazalky
* 50 g syru parmazanového typu « s0l, ¢erstvé mlety pepf
* strouhanka — 2 Izice * olej olivovy
Postup

Raj¢atlim ostrym nozem vyrizneme zelené bubdky. Odkrojime jim horni ¢ast, na plech polozime
pecici papir a na néj raj¢ata vyriznutymi bubaky dold. Strouhanku smichdme s nastrouhanym
syrem a nasekanou bazalkou. Na raj¢ata navrstvime zelenou strouhanku, posolime, opepfime a
pokapeme olivovym olejem. Pe¢eme v troubé vyhraté na 190 st. C cca 15 minut.
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