Ragu alla bolognese

Italskd kucharskd akademie

Ingredience
* 300 g mletého hovéziho masa * 5 |IZic rajcatové omacky
* 150 g dusené pancetty * mléko — 1 hrnek
* mrkev — 50 g * % hrnku suchého bilého nebo ¢erveného
vina
* celer—50¢g * S0l a pepr podle chuti
e cibule — 50 ¢
Postup

Pancettu nakrajime na malé ¢tverecky. Osmahneme ji na panvi. Pfiddme zeleninu nasekanou
nadrobno. Do smési priddme hovézi maso. Za stalého michani ho dobre opeceme, pak priddme
vino a raj¢ata. Nechdme zhruba dvé hodiny vafit, osolime a opeprfime dle chuti. Na zavér
mdlzZeme, ale nemusime pridat mléko.
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