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Ingredience
» Zampiony * pepf, sdl
* cibule e kmin drceny
* brambory * petrzelka
* rapikaty celer * olej, trocha masla

mouka hladka

Postup

Na oleji s maslem osmazime cibuli dosklovata. Pfiddme na platky krdjené Zampiony, posolime,
opeprime, pokminujeme, podlijeme trochou vody a dusime, nez se voda vyvari. Pak zaprasime
hladkou moukou, osmahneme, zalijeme studenou vodou a vatime 20 minut. Po 20 minutach
varu priddme na mensi kostky nakrajené brambory a rapikaty celer a povarime dokud
brambory nezméknou. Dochutime dle chuti, mlzeme pridat i palivou papriku.
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