Polévka rybi

déda Redice

Ingredience
* 2 kapfi hlavy * kofenova zelenina
* Y4 kg rybich vnitfnosti * mouka hrubd — 3 lzice
* maslo — 0,666667 e sUl

Postup

V mirné osolené vodé uvarime zvlast hlavy a vnitrnosti. Vyvary slijeme do jednoho hrnce, hlavy
obereme, vnitrnosti nakrajime a vSe ddme do vyvaru. Na masle osmazime nahrubo
nastrouhanou korenovou zeleninu, pak priddme mouku, usmazime svétle hnédou jiSku a tu
priddme do vyvaru. Povarime 20 minut. Na konec priddme majoradnku a ¢esnek, dle chuti
dosolime. Mizeme pridat i Spetku muskatového kvétu.
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