Polévka pdrkova

Ingredience
e brambory — 500 g * maslo —50¢g
* asi 4 porky na krajené na platky e Zloutek — 1
»voda — 1| « sdl
* mléko — 0,25 | * muskatovy orisek
Postup

Oloupané brambory zalijeme osolenou, varici vodou a uvarime do mékka. Vodu z nich scedime
do hrnce a do ni protla¢cime brambory nebo je rozmixujeme ponornym mixérem. Pérek
nakrajime na platky, osmahneme na masle, pfidame do polévky a varfime 10 minut. Na konec
priddme zloutek rozmichany v trosce mléka a uz jen prohrejeme. Dochutime Spetkou
muskatového ofisku.
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