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Ingredience
* slanina — 15 dkg * 1zicka palivé papriky
* 1 kure, slepice nebo dribky  ¢esnek — 3 strouzek
e cibule — 1  kecup, protlak nebo rajcata
* trocha oleje * mouka hladka
e 1 IZice sladké papriky « sdl
Postup

Dribez uvarime v osolené vodé do mékka. V druhém hrnci rozpalime olej, na néj hodime na
kostky nakrajenou cibuli a slaninu, osmahneme, pak priddme obé papriky, které lehce zpénime
a vSe zasypeme hladkou moukou. Trochu oprazime a vzniklou jiSku zalijeme vyvarem z
drlibeze. Varime za ob¢asného michani 20 minut. Obereme drlibez, vlozime do polévky,
osolime dle chuti, pfiddme esnek a protlak, nechame prejit varem a je hotovo.

Zdroj: cilka.eu



