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Ingredience
* zeli kysané — 400 g e cibule — 1
e brambory — 300 g * smetana zakysana — 200 ml

Maslo, hladkd mouka, mléko
Sdal, pept, kmin, bobkovy list, nové koreni

100 g klobasy
* slanina — 100 g

Postup

Ve vétsim hrnci ddme varit zeli i s ndlevem a hrnkem vody, v druhém s osolenou vodou a
kminem na kosti¢ky nakrajené brambory. Do hrnce se zelim priddme nékolik bobkovych listl a
par kulicek nového koreni. Kdyz jsou brambory skoro mékké, slijeme je i s vodou do hrnce k
zeli. Na |zici mésla osmazime cibuli, na kosti¢cky nakrajenou slaninu a na kolec¢ka nakrajenou
klobasu. V trose mléka rozkvedlame IZici mouky, vlijeme do hrnce a dlkladné rozmichdme. Pak
priddme osmazenou cibuli, klobasu a slaninu. Za ob¢asného michdni nechdme probublavat asi
15 minut. Nakonec odstavime z plotynky a dochutime zakysanou smetanou a podle potreby soli
a peprem.
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