Polévka drst kova

déda Redice

Ingredience
e drstky  Cervena paprika
» uzené koleno nebo blcek * kari
* cibule * majoranka
 korenova zelenina  Cesnek
« sdl, pepf

Postup

Drsky protfeme soli, oplachneme a nechame prejit varem. To udélame 3x po sobé. Pak je
vlozime do papinaku a varime v osolené vodé asi 1 hodinu. Ve druhém hrnci varime uzené
maso. Oby vyvary slijeme dohromady, drstky po vychladnuti nakrajime na kousky a priddme do
vyvaru. Uzené maso si nechdme treba na pfipravu francouzskych brambor. Jednodussi je
priprava polévky z uz koupenych predvarenych drstek. K vyvaru z masa priddme nahrubo
nakrajenou cibuli a nastrouhanou korenovou zeleninu. Povarime do zméknuti. Nakonec
ochutime korenim.

Zdroj: cilka.eu



