Polévka drozdova

Iva Sigmundova

Ingredience

kapani
e voda — 1,8 | e cibule — 60 g
18 dkg korenové zeleniny « sdl
* méaslo — 60 g * petrzelka

e drozdi—60g

* vejce — 1 * mouka hrubd — 40 g
* mléko — 2 Izice « sdl
Postup

Na poloviné masla podusime jemné nakrdjenou zeleninu, zalijeme vodou, osolime a povarime.
Na zbytku masla lehce zpénime cibuli, pfiddme drozdi, oprazime, podlijeme zeleninovym
vyvarem a povarime. Kapéani lijeme pres vidlicku do vrouci polévky a varime 4 minuty.
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