Polévka cuketova krémova

Labuznik
Ingredience
e 1 vétsi cuketa * trocha kopru
* 3 hodné velké brambory * sl
* trocha smetany na vareni * koreni do polévky

* 2 trojuhelni¢ky smetanového taveného syra

Postup

Cuketu a brambory oloupeme a nakrajime na mensi kousky. V troSe vody je rozvarime do
meékka a ponornym mixérem rozmixujeme na kasi. Priddme smetanu, syr a podle pozadované
hustoty vodu. Osolime, okofenime a povafime asi 5 minut. Na talifi sypeme osmazenou
houskou.
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