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Ingredience
* mouka polohrubd — 250 g * prasek do peciva — 0,5
 cukr krupice — 250 g  cukr vanilkovy — 1
* voda — 10 dkg * vejce — 4
» olej — 10 dkg « Klra z jednoho citronu

Piskot s pudinkem a zakysanou smetanou

Piskot s ovocem, zakysanou smetanou a Zelatinou

Postup

Oddé&lime Zloutky od bilkd. Z bilk& uslehdme pevny snih. Zloutky $lehdme s cukrem do pény,
postupné priddvame mouku smichanou s prdope, olej, vodu, vanilinovy cukr a nastrouhanou
klru z citronu. Nakonec jemné vmichame snih z bilkd. Vlijeme do maslem vymazaného a
moukou vysypaného plechu a pe¢eme asi 30 minut pfi 150 st.C

Umichdme piskot dle receptu uvedeného vyse. Na jeSté syrové tésto nalijeme rovnomérné
vanilkovy pudink uvareny dle navodu. Dame péci na 30 minut pfi 150 st.C. Po ¢astecném
vychladnuti piskotu potfeme zakysanou smetanou, kterou mizeme prisladit cukrem mouckou a
posypeme mletou skofici.

Upeleme piskot podle receptu uvedeného vyse. Po vychladnuti potfeme zakysanou smetanou,
poklademe ovocem dle uvézeni a zalijeme zelatinou.

Zdroj: cilka.eu



