Piskot na dort universalni

Hanka Bauerova

Ingredience
 vejce — 8 e stl — 1 $petka
* 1 hrnek krystalového cukru * méslo — 250 g

* mouka hladkd — 1,25 hrnek

Postup

Je dllezité presné dodrzet postup!

Vajicka ve skorapce zalijeme teplou (ne vafrici!) vodou a nechame 5 minut ohrat. Pak
vySlendme vejce v robotu s cukrem do husté pény. Hladkou mouku se soli prosejeme a pomalu
zaSlehame do vajec s cukrem. Rozehfejeme maslo, nechame ho chvili zchladnout, pak do ngj
priddme asi 1 nabéracku tésta a rychle zamichdme. Pak vSe pomalu nalejeme do zbytku tésta.
Na dno velké dortové formy viozime pecici papir, zbytek formy nevymazavame, aby tésto
p&kné vyskodilo. Pe¢eme 45 minut pfi 170 st.C. Ze je piskot upeteny pozname podle toho, ze
kdyZ na néj zatlac¢ime, tak se dllek vyrovna.
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