Pernicky

Hanka Bauerova

Ingredience

Tésto

* mouka hladkd — 40 dkg
* cukr moucka — 16 dkg
* 10 dkg teplého medu

* 6 dkg rozpusténé Hery

poleva
* bilek — 1

Postup

Zpracujeme tésto a nechame hodinu odpocinout

* vejce — 2

1 Izice sody

* 2 ks roztlu¢eného hrebicku
* skorice — 1 Izicka

» cukr moucka

. Vyvalime tésto o néco silnéjsi nez na linecké

kolacky. Vykrajujeme rdzné tvary, které potfeme rozslehanym vejcem. Peeme ve vyhraté

troubé asi 10 minut.

Poleva: bilek Slehdme s cukrem dohladka aZ se hmota tdhne jako med. Sackem strikdme
postupné a peclivé na pernicky. Je mozné je také polit Cokolddou a zdobit ofechy. Jist se daji

ihned.
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