Pastika podle Hanky

Hanka Bauerova

Ingredience
* asi 1 kg veprového bicku (mlze byt i jiné « sal, pepf, divoké koreni
maso)
* asi ¥2 kg jater * asi 6 housek nebo 1 obycCejna veka
* cibule — 1 * trocha tvrdého alkoholu
* ¥ hlavi¢ky ¢esneku e vyvar
Postup

Maso uvarime do mékka, jatra povafrime asi 5 minut, aby se zatahla. Do vyvaru namoc¢ime
pecivo. V robotu se sekacimi nozi rozmixuji vymackané pecivo, priddm maso a pul jater a vse
rozmixuji spolu s cibuli a ¢esnekem. Pfiddme druhou ¢ést jater rozkrajenych na kousky a
dochutime korenim a alkoholem. Formu vylozime slaninou, vyplnime pastikovou hmotou,
prikryjeme alobalem a pe¢eme ve vodni Idzni asi 11/2 hodiny pfi 180 st.C

Déldme-li pastiku z drlbeziho masa, priddme do rozsekané hmoty vanicku husiho sadla.
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