Orechové ctverecky

Ingredience

tésto
* maslo — 14 dkg e mouka hrubad — 10 dkg
 cukr moucka — 14 dkg * snih ze 4 bilkd

* 14 dkg rozemletych orech(

poleva

e Zloutek — 4 e cukr moucka — 14 dkg

Postup

Maslo utfeme s cukrem, priddme ofechy, mouku a snih. Rozetfeme na pecici papir a upeceme
do rlizova. Nez se tésto upece utfeme si polevu ze Zloutkl a mouckového cukru. Tu rozetfreme
na horké tésto a dopeleme pfi 110 st.C Po vychladnuti krajime na Ctverecky.
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