Omacka francouzska

Ingredience
* majonéza — 150 g * 1 mald kyseld okurka
* smetana zakysand — 150 g « Stava z jednoho citrénu
* 1 Izice nakladanych kapard * Sl, pepf

* 1 mald Salotka

Postup

Majonézu smichame se zakysanou smetanou, pfiddme jemné nastrouhanou Salotku, jemné
nakrajenou okurku a nasekané kapary. Zamichdme, pridédme citrénovou stavu, sal a pepfr.

Ochutnéame a pfipadné dodame kapary, mély by byt v chuti dominantni. Navrch ozdobime

velkymi kapary se stonkem.
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