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Okurková limonáda
Petra Pospěchová

Ingredience
• 1 salátová okurka • 3 snítky máty
• 1 litr vychlazené vody • cukr třtinový — 2 lžíce
• 2 limetky

Postup
Okurku omyjeme, oloupeme a najemno nastrouháme. Ve vyšší nádobě ji zalijeme litrem vody. Z
limetek vymačkáme šťávu a přidáme ji k základu limonády. Potom dochutíme cukrem a
přidáme polovinu mátových listů. Tyčovým mixerem vše promixujeme. Potom přecedíme přes
hrubé síto. Dáme vychladit asi na hodinu. Servírujeme do vyšších sklenic zdobených zbylými
lístky máty.


