Nadivka velikonocni sunkova s koprivami

Ingredience
Pro 6 osob
* 300 g veky * 1 mensi cibuli
* mléko — 200 ml * petrzelka
* maslo — 2 Izice « sal, pepf
* vejce — 3  ¢esnek — 2 strouzek
* Sunka — 150 g * muskatovy kvét

» 100 g kopriv

Postup

Veku nakrdjime na kosticky, pokapeme mlékem a nechame vsaknout. Oddélime Zloutky od
bilkd. Opereme kopfivy a spafime je ve vrouci vodé&, scedime a nechdme okapat. Sunku
nakrajime na nudli¢ky, kopfivy posekame a spolecné s najemno nakrajenou cibuli orestujeme
na masle. Tuto smés priddme spolu s nasekanou petrzelkou, zbytkem mléka a Zloutky ke
zvlhéené vece. Promichdme, osolime, okorenime. Nakonec vmichame snih z bilkd. Zapékaci
misku vymazeme sadlem, vysypeme moukou, naplnime pripravenou nadivkou a peceme pfi
mirné teploté asi 35 - 40 minut. Nadivku podavame teplou ozdobenou kousky zeleniny,
popripadé dilky vareného vejce.
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