Mazanec

Hanka Bauerova

Ingredience
* mouka polohrubd — 0,5 kg e Zloutek — 4
* mouka hladkd — 0,5 kg * kvasnice

* méslo — 1 velkd Spetka soli

* 1 mensi hrnek cukru krupice asi ¥4 | mléka

* citronova kara * rozinky, mandle, orechy

cukr vanilkovy

Postup

Smichame vse sypké, maslo se Zloutky rozpustime v mléku a prfiddme k mouce. Hnéteme v
ruce! Nechdme kynout aspon 3 hodiny. Udéldme 2 bochéanky, narizneme na nich kfriz,
pomatlame Zloutkem smichanym s kapkou vody a pe¢eme 10 minut pfi 180 st.C a pak 40 - 50
minut pri 150 st. C.
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