Lotrinska quiche

Lojza Julak

Ingredience

tésto

* mouka hladkd — 20 dkg
* maslo — 10 dkg

e pul skleni¢ky vody

* smetana — 3 dl

napln

e Sunka — 125¢
¢ 125 g uzeného bicku

Postup

vejce — 3

sUl, pepr
muskatovy orisek
maslo

hrst strouhaného syra

Z mouky, mésla a vody utvofime té&sto, které nechdme asi hodinu vychladnout v lednici. Sunku
a blc¢ek nakrdjime na kosti¢ky, oprazime na suché panvi a nechdme vychladnout. Z tésta
vyvalime placku, tu vloZzime do formy tak, aby udélala asi 2 cm okraj. Na tésto vlozime
masovou smés a v predehraté troubé nechdme zrdzovét. Asi po 15 minutdch posypeme syrem
a zalijeme smetanou, ve které jsme rozmichali vejce, pepr, stl a muskatovy orisek. Zapeceme
do ¢ervena a chvili pred dopecenim poklademe platky masla.
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