Losos na spenatu se syrovou omackou

Ingredience
* 600 g filetu z lososa » ¢esnek — 1 strouzek
* 4 limetky « s, bily pepf
» 1000 g listového Spenatu  Spetka muskatového orisku
» 200 ml Slehacky * zelena petrzelka
* 1 trojuhelnicek taveného syra * maslo — 125 g
Postup

Filet z lososa omyjeme a osusSime. Nakrajime na porce a zakapeme stavou z lunetek. Nechame
pres noc odlezet v lednici. Listovy Spenat propldchneme pod tekouci vodou a kratce sparfime v
horké osolené vodé. Scedime a promichame s prolisovanym c¢esnekem. Odlezelé porce lososa
lehce posypeme bilym peprem a osolime. Zprudka je opec¢eme na mésle. Maso vyjmeme a
udrzujeme teplé. Do padnve nalijeme Slehacku ve které rozpustime taveny syr. Pfiddme

78%

muskatovy ofriSek a petrzelku. Lososa podavame se Spenatem prelitym syrovou omackou.
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