Lilkové zavitky

Titus Elias
Ingredience
« 1 lilek » ¢esnek — 2 strouzek
* 10 dkg mékkého koziho syra e tymidn — 2 snitka
* Y hrsti piniovych ofiskd * 2 bobkové listy, sll, pepr
* 30 listd rukoly * olej

* 1 snitka petrzele

Postup

Lilek nakrdjime podél na platky vysoké asi centimetr, osolime a nechame dvacet minut vypotit.
Poté, co pusti vodu, lilek osusime a ddme kratce na panev, aby se opekl z obou stran. Pak
platky hodinu marinujeme v oleji, do néhoz priddme tymian a dva strouzky ¢esneku. Mezitim si
pripravime napln: rozmackdme kozi syr a nasypeme do néj piniové orisky a nasekanou petrzel.
. Smés dochutime soli a peprem. Do kazdého z marinovanych platkd zavineme trochu
pripravené napliné, ke které prihodime dva listky rukoly.
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