Kure s mandlovou nadivkou

Ingredience
Pro 4 osoby
* 1 kufe * vejce — 2
* 3 starsi housky « s0l, petrzelka
* mléko — 100 ml * 40 g loupanych mandli
* slanina — 50 g * maslo —50¢g
Postup

Housky nakrajime na kosticky, zalijeme osolenym mlékem, prfidéame vejce, nakrajenou
opecenou slaninu, petrzelku, nahrubo sekané mandle a promichdme. Kure ocistime, osolime,
naplnime nadivkou a dobfe uzavieme. Vlozime do pekace, mirné podlijeme vodou, navrch
dame vlo¢ky maésla a pod pokli¢ckou dusime asi hodinu a pal. Pribézné polévame vypekem. Pak
odkryjeme a nechame udélat kdrcicku.
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